
徳島大学大学院 (2011)〉 総合科学教育部 〉 地域科学専攻 博士前期課程 環境共生分野 [⇒English]

食品安全科学特論 2単位 (選択) 1年 (前期)

横井川久己男 ·教授 /地域科学専攻 (博士前期課程) 環境共生，金丸芳 ·准教授 /地域科学専攻 (博士前期課程) 環境共生

【授業目的】食品の安全性を，有害微生物，食品添加物，残留農薬等のさまざま
な視点から理解し，今後の食品の安全対策を考察する能力を身につける．

【授業概要】(横井川久己男/8回)食品が媒介する感染症について，有害微生物の
特徴を，微生物学，生化学，分子生物学，食品学等の広範な見地から解説す
る．また食品の安全性を高めるための有害微生物の殺菌法や弱毒化法を解説
し，現状と今後の展望を考察させる． (金丸芳/7回)食品の定義と安全性，食
品衛生を概説する．食品の変質と防止，食品添加物，食品汚染などを解説す
る．食品の加工保蔵や食品に関わる法律についても解説する．そして，食品
の本質や現状を知り，今後の食品の安全対策を考察する．

【到達目標】食品の安全性を，有害微生物，食品添加物，残留農薬等のさまざま
な視点から理解し，今後の食品の安全対策を考察する能力を身につける．

【授業計画】
1.有害微生物の全般を概説する (横井川)
2.有害微生物の細菌学的特徴を解説する (横井川)
3.有害微生物の殺菌法を解説する (横井川)
4.有害微生物の食品中での挙動を解説する (横井川)
5.有害微生物による感染症を解説する (横井川)
6.有害微生物の弱毒化法を解説する (横井川)
7.有害微生物の迅速検出法を解説する (横井川)
8.有害微生物による食中毒の現状と対策を解説する (横井川)
9.食品の定義 (金丸)

10.食品の安全性 (金丸)
11.食品の変質と防止 (金丸)
12.食品の加工と貯蔵 (金丸)
13.食品添加物 (金丸)
14.食品汚染 (金丸)
15.食品に関わる法律 (金丸)

【成績評価】出席 (50%)，レポート (50%)
【教科書】なし，適宜プリントを配布する
【参考書】なし
【授業コンテンツ】http://cms.db.tokushima-u.ac.jp/cgi-bin/toURL?EID=218056
【連絡先】
⇒横井川 (3221, 088-656-7267, yokoigaw@ias.tokushima-u.ac.jp) Mail

⇒金丸 (088-656-7268, kanemaru@ias.tokushima-u.ac.jp) Mail
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